\\. MULINQO

RISTORANTE

Hersllek. wil leammen

Sehr geehrter Gast,
wir begriiflen Sie recht herzlich in unserem
italienischen Restaurant.

Unser Haus und dessen gepflegte
GastlichReit sollen dazu beitragen, Thnen Stunden der

Entspannung zu bereiten.

Unser Koch erwartet Ihre Wiinsche und wird alle Speisen
mit frischen Zutaten und nach leckeren

italienischen Rezepten zubereiten.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wiinschen Ifinen
einen angenehmen _Aufenthalt und guten Appetit.

Thr IL MULINO Team

Fiir ganz besondere Anlédsse empfehlen wir
unseren Gutschein!

Sprechen Sie unsere Mitarbeiter an.
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Aperitifs
Sherry - medium oder dry Sel
Martint” - bianco, rosso oder dry Sel
Campar? Soda dcl
Campary’ Orange 4cl
Prosecco” - trockener, italienischer Schaumwein 0,10
®rosecco Rosé" 0,1[
Hugo™* - Prosecco mit Holundersirup und Minze 020

Aperol-Spritz** - Aperol mit Prosecco und Mineralwasser 0,2(

Limoncello -Spritz** 0,2(

Sarti -Spnitz** 0,20
San Bitter-Spritz>~ 0.2(
Franciacorta” 01f
Franciacorta Rosé~ 0,1f
Franciacorta Champagner” 0,1f

AAntibasts

Vorspeisen

Antipasti , Il Mubino “25°

TVorspeisenvariation nach Art des Hauses

Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano’
Hauchdiinne Scheiben von mariniertem Rinderfilet mit Zitrone,
Olrvensl, Parmesan, Champignons und Rucola

Vitello Tonnato®
Diinn geschnittene Scheiben vom Kalbsriicken mit Kapern,
in Mayonnaise-Thunfischsauce

Burrata ala Valentinas

Bio Cremige Burrata aus Apulien mit marinierte, rote Paprika
und Cherrytomaten

Caponata Siciliana™C

Auberginenwiirfel nach Art des Hauses mit gerosteten Pininenkerne
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Suppen

Vellutata di Pomodoro e Basilico’
Tomatencremesuppe

Minestrone

gemﬁsssuppe

Vellutata di Broccoli9
BrokRoli-Cremesuppe

i di Q"agiaﬁ con Salsiccia
Ttalienische Bohnensuppe italienische Whurst

Zuppa di Pesce®5N
Fischsuppe nach Napolitanischer Art
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Salate

Insalata Mista
Gemischter Salat mit Tomaten, GurRen und Zwiebeln

Insalata di Pomodorini

Kirschtomatensalat mit roten Zuwiebeln

Insalata di Tonno®
Gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten und Zwigbeln

Insalata Rucola e Scampi®
Rucolasalat mit Garnelen und frischen Champignons

Insalata con Pollo
Gemischter Salat mit gebratenen Hihnchenbrustfilet
und frischen Champignons

Imsalata di Salmone®9
emischter Salat mit gebratenen Lachsstreifen,
Schafskise, Tomaten auf Balsamico-Essigol
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Nudelgerichte

®  Spaghetti Aglio e Olio e Peperocino” 9.5
mit Knoblauch, Olrvendl und Peperoni (scharf)

*  ®enne all Arrabbiata® 12,5
Kurze Nudeln mit pikanter Tomatensauce

*  @enne alla Sorrentina™9 13,5
Kurze Nudeln mit Kirschtomaten und Mozzarellawiirfel

»  Jaghatelle con Punte die Filetto e Funght*S 155
Hausgemachte Bandnudeln mit Filetspitzen vom Rind und
frischen Champignons in Tomaten-Safine-Sauce

*  Linguine allo Scoglio®®®¥ 175
Linguine mit Meeresfriichten nach Napolitanischer Art

*  Linguine al Pesto” 12,5
Linguine mit hausgemachten Pesto

*  Spaghetti Scampi allo Zafferano*®9 16,5
Spaghetti mit Garnelen in Safransauce

»  Farfalle al Salmone Fresco™®S 15.5
Schmetterfingsnudels mit frischen Lachs Sahnesauce

*  Lasagne al Forno™9 12,5
Italienisches Gericht mit plattenformigen Nudeln die mit einer
Hackfleischfiillung und Mozzarella iiberbacken werden

\\. MULINO

RISTORANTE



Pizza
Diese Pizzen" werden mit Tomaten und Mozzarella’ belegt

o ®izza Margherita'9
mit frischem Basilikum

®  Pizza Salami*S
mit Salami

*  Pizza Parma™s
mit Parmaschinken und Rucola

®  ®Pizza Tonno e Cipolla*$®
mit Thunfisch und roten Zwiebeln

®  (Pizza Scampi*$°®
mit Garnelen, Cherrytomaten, Knoblauch und frischen Rucola

®  ®Pizza Bresaola™9
mit diinn geschnittenes Biindnerfleisch, Ricotta Salat,
Cherrytomaten und Rucola e Pomodorini

®  Pizza Vegetale'S
mit gemischtem Gemiise
®  (Pizza Capricciosa™S
mit geRochtem Schinken™, Salami, Champignons und Artischocken

®  (Pizza Diavolad'9
mit scharfer Salami und Papnika

Lisse blanca
Pizza in weif3
Alle unsere Pizzen” werden mit Mozzarella¥ belegt

®  (Pizza al Salmone in bianca®%®

mit gerducherten Lachsstreifen, Mascarpone - weif§

(0hne Tomatensauce )
®  (Pizza Pizza Boscaiola in bianco™9

mit Gorgonzola und Spinat ( ohne Tomatensauce )

®  Pizza Mortadella in bianco™9
mit Mortadella und Burrata Mozzarella ( ohne Tomatensauce )
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Fleisch
Ale Fleischgerichte werden mit ﬂpsmmn&_quﬁ%fn
und frischem Gemiise der Saison als Beilage serviert
*  Filetto di Manzo alla Grilia 315
Argentinisches Filetsteak vom Grill

o  Filetto di Manzo al vino rosso- 33,5
Argentinisches Filetsteak, in Rotweinsauce

*  Filetto Madagaskars 33,5
Argentinisches Filetsteak, iiberbacken mit Gorgonzola,
in Pfeffer-Sahnesauce

®  Saltimbocca alla Romana® 255
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weilweinsauce

*  Filetto al Limone 24,5
Kalbsfiletmedaillons in Zitronensauce

*  Scaloppine di Vitello alla SorrentinaS 255
Kalbsmedaillons mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum

o Filetto di Vitello alla SmPe‘:'] 255
Kalbsfiletmedaillons mit Pommery-Senf, Kapern und Feigen

®  (Chateaubriand ab 2 ®ersonen pro Person 33,5
Argentinisches Rinderfilet am Tisch tranchiert

[esce

Fisch
Alle Fischgerichte werden mit Gﬁpsmam:{mtqﬂ'zfn
und frischem Gemiise der Saison als Beilage serviert
*  Scampialla Griglia® 29,5
Riesengarnelen vom Grill
*  Scampi Naturale® 29,5
Riesengarnelen aus dem Backofen
®  Scampi al Pepe Verde®9 29,5
Riesengarnelen in griiner Pfeffer-Sauce
*  Scampiallo Zafferano® 29,5
Gebratene Riesengarnelen in Safrancreme
®  Scampi alla Sicihana® 27,5
Riesengarnelen mit Oliven, Knoblauch und Cherrytomaten
*  Salmone alla Grigha® 24,5
Lachsfilet vom Grill mit frischen Kriuter
®  Luccio alla Senape®’ 25,5

Zanderfilet mit Pommery-Senfsauce und Kapern
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Desserts

Tiramisu’C9*
Loffelbiskuit mit Kaffee in Mascarpone

®anna Cottats
Gekochter Sahnepudding mit zweierlei Saucen
Tartufo Classico®S

Cassata ala SicthanaS
Sizthamische Eisspezialitit mit Randierten Friichten

Sorbetto al Limone*-
Ttalienisches Zitronensorbet mit Vodka oder Prosecco

Mousse au Chocolat5C
Dunkle Schokoladenmousse mit luftiger Konsistenz
und einem Rydftigen Schokoladengeschmack,

Creme CaramelC¥
Vanillepudding mit kRaramellisierten Zucker

Zabaione -
Schaumig geschlagenes Ei mit Marsala-Wein und Vamlleeis

Formaddio
o Kise

®Peconino Sardo¥
Schafskdse aus Sardinien

Gorgonzola®

10§
Parmesankdse
T o MistoS
Gemischte Kiseplatte

B&Eﬁz,ﬁ}z{

Kinder
®enne in Tomatensauce™9
Spaghetti in Buttercreme™S
Pizza Salami™9

\. MULINO

RISTORANTE

6,5

7,5

6,5
6,5

95

Vi)

a3

ik}

i)

o]
i ]

10,5

ke S
3,5
3.3



Bm)mzé mﬁ/é

Heifie Getrinke
*  Espresso’ Tasse
*  Espresso Macchiato*d Tasse
*  Espresso Doppio’ Tasse
e (Caffé Tasse
*  Latte Macchiato*S Glas
*  (Cappuccino con Latte*9 Tasse
*  Espresso Corretto**’ mit Grappa Tasse
*  Tee verschiedene Sorten Glas
o~
_/))Ei)éf.fﬂé -
Alkoholfreie Getrinke

e San ®Pellegrino F 0,25 3,9 FL 0,75

italienisches Mineralwasser
. ,?Ia?_ua Panna F( 0,250 3,9 FL 0,75(

italienisches Minerafwasser
e  (Coca-Cola®** 02f 2.8 0,4[
*  (Coca-Cola Zero** 02f 2,8 0,4
*  Fanta*® 02 2.8 0,4(
o Spnte 02 2,8 0,4(
o Spezi*S 026 2,8 0,4f
*  Fassbrause’ 020 2.8 0,4[
»  Apfelschorle 02f 2,8 0,4
s Apfelsaft 020 3,0 0,4(
*  Orangensaft 020 3,0 0,4f
*  @Bananennektar 02 3,0 0,4(
e Kirschnektar 02f 3,0 0,4[
*  Schweppes Bitter Lemon’ FL 0,2[
*  Schweppes Ginger Ale’ FL 0,20
*  Schweppes Tonic Water’ FL 0,20
*  Braumeisters Kraftmalz*’ FL 0,330

Malztrunk
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Vine aterts

offene Weine

»  Gnllo” - weifs, trocken 0,2(
*  Nero d Avola" - rot, trocken 0,2[
*  Lambrusco® - roter ®erlwein, lieblich 0,20
»  Schorle” - rot oder weifs 0,20
Lirra

Bier
*  Konig Pilsener” - vom Fass
»  Konig Pilsener’ - vom Fass
»  ®Benedikter Hefe® - naturtriib vom Fass
*  ®Benedikter Hefe - naturtriib vom Fass
*  ®Benedikter Hefe" - alkoholfrer
*  Weihenstephan WeifSbier” - Kristall
*  Berliner Weiffe" - rot’ oder griin’
*  Konig Pilsener’ - alkoholfrel

Alsterwasser™S, Radler>S, Gespritztes'**¢

S mégﬂ{a'

Spirituosen
Vecchia Romagna - italienischer Brandy

Amaretto’
Sambuca
Limoncello’
Amaro AVERNA’
Ramazzotti’

Fernet-Branca

Grappa - Hausmarke

Allergene & Zusatzstoffe:
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A) Glutenhaltiges Getreide, B) Krabstiere und Erzeugnisse daraus, C) Eier und Erzeugnisse daraus, D) Fische und Erzeugnisss
daraus, E) Erdnlisse und Erzeignisse daraus, F) Sojabohnen und Erzeugnisse daraus, G| Milch und Erzeugnisse daraus, H)
Schalanfriichte und Erzeugnisse daraus, 1) Sellerie und Erzeugnisse daraus, |) Senf und Erzeugnisse daraus, K) Sesamsamen
und Erzeugnisse daraus, L) Schwefeldioxid und Sulfite, M) Lupinen und Erzeugnisse daraus, M) Weichtiere und Erzeugnisse
daraus 1) mit Silungsmitteln 2) chininhaltig 3) mit Farbstoffen 4) koffeinhalfig 5) Taurin &) mit Antioxidafionsmitteln 7) mit

Phosphat 8) mit Milcheiweill 9) mit Konservierungsstoffen 10) gewachst 11) geschweleli 12) geschwirzt 13) enthih eine

Phenylalaninquelie (z.B. Aspartam) 14) mit Geschmacksversiéirker *) Formfleisch

Alle Preise sind in Euro inkl. Service und gesetzlicher Mehrweristeuer

HAUPTSTADT | MEDIEN

Tal: {od0h 329 2 40 - 0183 100 34 &6



